Einer, der fur Talent und Leidenschaft steht

Manuel Reichenbach von der traditionsreichen «Casa Todi» in Trun ist gestern offiziell ins Gremium «Jeunes Restaurateurs
d’Europe» (JRE) aufgenommen worden. Damit wurde der Spitzenhoch aus der Surselva erneut ausgezeichnet.

» GIERI DERMONT

Uber 60 Giste wohnten gestern Vor-
mittag im Landrichtersaalin der Ca-
sa Cuort Ligia Grischa der offiziellen
Schildiibergabe bel. Dieser wurde
durch den JRE-Prisidenten, den
Hollinder Hans van Manen, iiber-
reicht.

AufAnhieb 14 Gault-Millau-Punkte

Das heutige Hotel und Restaurant
«Casa Tédi» in Trun gehort seit bald
funf Jahrhunderten zur lokalen Ge-
schichte. Seit 85 Jahren befindet
sich das Haus im Besitz der Familie
Reichenbach, die esiiber Generatio-
nen hinweg betreibt. Nach seiner
beruflichen Ausbildung, die er bei
renommierten Kdochen wie Roland
Pierroz, Beat Bolliger, Anton Mosi-
mann und Gordon Ramsay absol-
vierte, trat Manuel Reichenbach
2003 inden Familienbetrieb ein, um
seine Eltern, Reto und Ursulina Rei-
chenbach-Deflorin, zu unterstiit-
zen. Im Jahr 2007 tibernahm er die
Geschiftsfiihrung. «Ich kombiniere
hier mit grosser Leidenschaft regio-
nale Gerichte mit kulinarischen
Einflissen und Stimmungen aus
der ganzen Welt», so Reichenbach,
der sich ausserordentlich iiber die
Aufnahme und iiber die neuerliche
Auszeichnung freut. «Es ist eine Be-
stitigung fiir unsere jahrelangen
Bemithungen und Anstrengungen.
Die Auszeichnung gehorte auch
meinem ganzen Team und melner
Familie.» Die Kontakte, die durch
die Mitgliedschaft zu Kollegen auch
in anderen europdischen Ldndern
moglich geworden seien und dies
nicht nur im kulinarischen Bereich,
seien sehr wertvoll.

Im Jahr 2014 erhielt Reichen-
bach aufAnhieb 14 Punkteim Gault-

Spitzenkoch Manuel Reichenbach zeigt seine neueste Auszeichnung vor der «Casa Todi». (FOTO ANDREAS CADONALU)

Millau und wurde von demselben
Restaurantfiihrer zur «Neuentde-
ckung des Jahres Deutschschweiz»
gekiirt. Inzwischen hat er Kulinarik-
events wie beispielsweise die «Lon-
don Talents» lanciert und interna-
tional aufstrebende Jungtalente in
seine traditionsreiche «Casa Todi»
gebracht.

Talent und Leidenschaft

Jeunes Restaurateurs dEurope
(JRE) ist eine Vereinigung junger
Restaurantbesitzer, die alle den
Wunsch gemeinsam haben, ihr Ta-
lent und ihre Leidenschaft fiir das

=

Fach miteinander austauschen zu
wollen. Die Vereinigung wurde vor
40 Jahren in Frankreich gegriindet
und seit 25 Jahren hat sie auch eine
Sektion in der Schweiz. Gemiss Lo-
ris Lathion, JRE-Prisident Sektion
Schweiz, zihlt die Sektion 37 Aktiv-
mitglieder und 13 Ehrenmitglieder.
Insgesamt gibt estiber 340 JRE-Res-
taurants und 160 Hotels — verteilt
iiber zwolf Linder in ganz Europa.
Die Kiichenchefs von JRE kombi-
nieren hochwertiges kulinarisches
Konnen mit der Leidenschaft euro-
pdischer Kochkunst und dem Res-
pekt vor den lokalen Traditionen

und Produkten. Die JRE-Mitglied-
schaft steht allen jungen, selbstén-
digen Restaurateuren bis 42 Jahren
offen. Mitglieder, die das 50. Le-
bensjahr erreicht haben, werden zu
Ehrenmitgliedern ernannt. Sie tra-
gen die Bezeichnung «Table d'Hon-
neurs.

Nach dem offiziellen Akt der
Schildiibergabe konnten die Gaste
sich gestern gleich selbst von der
Leidenschaft und dem Talent iiber-
zeugen und die hervorragenden
Kochkiinste von Manuel Reichen-
bach inder «CasaTodi» erlebenund
geniessen.



